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- - Anadlisi di Vermouth:

Iniroduzmne Fase spe"mentqle Utiizziamo |le fecniche precedentemente descrifte per
analizzare dei campioni di liuore (Vermouth) nel quale sono
stati percepiti dgli odori anomali, ma € stato impossibile

I(I]|§eTTor§ Sﬁl[’oggliii deglihororgli dispoTneﬁoggi d’ir un;jdrlnpio gamma Analisi del vino: caratterizzarli e identificare guali siano le molecole responsabili
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Conlcs)griﬁrend% di csripi(;n%re us%nedoovgri gisp%si’ri\i, ncoon S%E) Iee Albb|omo Yenﬂco’ro Ielobpondonzle dei d!velr3| picchi o’r’rep uti- con 260! dlfefr’ro
molecole piu volatili, ma anche quelle teoricamente non volatil diverse fasi adsorbenti, utlizzando il cambio fibra automatico o | TIC: Vermouth con difetto 01.D\data.ms (*)
Si otfengono cosi una serie di informazioni, falvolta ridondanti, che N — e
permetftono di fracciare un quadro estremamente complesso, ma | 7000000
piu completo, dove e possibile studiare le interazioni tra le o
molecole, valutando anche le relazioni tra volatili e non volafili. o
Utilizzando condizioni di estrazione piu deboli, si campionano le o
molecole pit voldtili (per es. SPME), ma spingendo queste o |
condizioni e cambiando continuanuamente |'equilibrio  tra ]
campione e spazio di testa & possibile estrarre anche le molecole Nl | |
dlle piu basse concentrazioni. Alla fine, portando a secco |l , TZZZZZZ n |
campione, si possono trovare nello spazio di festa composti non - AN | T 0 wt N ML_ DEPUI RN U SoS—
volafili come gli zuccheri. In questo poster vogliamo mosirare Come si vede i tfracciati presentano picchi ad abbondanza O TR B R B e e e e e
come queste tecniche possono essere di aqiufo per differente: anche il picco dell’etanolo cambia a seconda della | tracciati mostrano che le molecole presenti nei due campioni
I"identificazione di molecole sgradevoli (off-odours) in vino e fibra usata, lasciondo o meno scoperti alcuni analiti; inoltre sono le stesse ma cambiano le abbondanze relative: nel
liquori, la cui concentrazione pud essere mMmolto bassa e le compete con le altre molecole, influenzandone I'adsorbimento. campione con il difetto alcuni picchi sono assenti, mentre alfri
Cord’r’reris’riche Chimico fisiche igqq’re. Sonol s’roTi quindii Qsegui’ri N— TIC: svinati 5 mi + istd fibra?.Didata.ms sono piu infensi.
test con diverse fibre SEME, utilizzando |'opzione I\l/IuITll Fiber o TIC: svinati 5 mi + std fbra 2.D\dta.ms () Proviamo a valutare se I'uso del DHS pud formire ulterior
Exchange (MFX) e la tfecnica DHS, con |la quale o spazio di testa TIC: svinati 5 ml + istd fibra 3.D\data.ms nformazioni
qll una vial con’renen’rg pochi microlifri di campione viene flussato 2504107 TIC: vermut riferimento dual ramp. 40. dbe.d\datams
fino a completo essiccamento del campione e la fase gas 1400000
infrappolata in un fubo contenente della fase adsorbente. i ses0r 1200000
tracciato ottenuto in GC-MS viene poi manipolato utilizzando un Cergr | e
sistema di pulizia del fondo (Clear View) e sottoposto ad 60000
identificazione automatica delle molecole presenti. Queste 16407 1 400000 Jb A
operazioni vengono condofte in completa automazione con una <0000 | \M JL - “”M A Al L. il AMA el
SiSTemO Gers-l-el MP82. i }M 5.00 10.00 15.00 20.00 25.00 30.00 35.00 40.00 45.00 50.00
M t . I. II. d. Time-(-)> 5.00 ‘L‘ 1000 1500 LL:zo.oo | Mzs.oEE . 30.00 AA 3500  40.00 4L5.oo 5000 TIC: vermut con difetto dual ramp_40_dbc.d\data.ms (')
1400000
arenail € meioal Proviomo ad ufilizzare sullo stesso campione 1200000
I"estrazione dello spazio di testa e concentrazione su R
GC Agilent Technologies mod. 7890N tubo contenente Tenax, Iovcgrdndlo su S5 mL (comg oo
Iniettore: CIS 4, in PTV mode, splitiess sopra) e su 20 ul . a 8U°C di temperatura d o J, k
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Forno colonne: 40 °C per T min 2
2 °C/min fino a 60° C per 0 min Anche con questa tecnica | due fracciati hanno lo stesso profilo,
3 °C/min fino a 150 ¢ C per 0 min e ma cambiano le abbondanze relafive e in particolare nel
10 °C/min fino a 200°C per 0 min R i S | tracciato del campione con il difetto, alcuni segnali sono
25 °C/min fino a 260°C per 6.6 min 350407 | assenti.
Software: MSD Agilent Chemstation e Gerstel Maestro . 5mL
MSD Agilent Technologies mod. 5975 C . Conclusioni
Temperatura della Transfer line: 280°C
Temperatfura sorgente: 2/0°C 26*°7N L'uso dello spazio di testa con Vaporizzazione totale riduce
Acquisition mode: full scan 150407 | 'effetto dell’etanolo sulla prima parte della corsa e permette di
Autocampionatore 20uL evidenziare segnali che altrimenti sarebbero coperti; consnte
Gerstel MPS2 Autosampler, Liquid Injection, con opzione Dynamic M inoltre di apprezzare nel confronto tra tracciati, le differenze
Head space e Thermal Desorption Unit (TDU) 5000000 | J M dovute e segnali di piccola intensitd che possono conn la loro
Multi Fiber Exchange (Cambio fibra autfomatico) L W NN T N presenza o assenza, alterare il profilo aromatico del liquore.
Software: Gerstel Maestro . 0 40 sm B0 W B0 @t R0 2 10 Questo rende la tecnica una valida alternativa all’SPME.




